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Державносайрофесііїно-технічного навчального закладу «Томаківський професійний аграрний ліцей»
для підготовки кваліфікованих робітників на другому ступені навчання (з отриманням повної загальної середньої освіти)

з числа осіб, які мають базову загальну середню освіту з професії:
5122 «Кухар (3,4 розряд)»
5123 «Офіціант (3,4 розряд)»
Вид професійної підготовки: первинна професійна підготовка 
Форма навчання: денна 
Термін навчання -  3 роки 5 місяців 
Загальний фонд навчального часу:
Рівень освітньої кваліфікації: базовий другий
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Виробниче навчання - В ,  Теоретичне навчання -  Т, Виробнича практика -  П, Канікули- К ,  Державна підсумкова атестація -  ДПА, 
Поетапна кваліфікаційна атестація -  ПКА, Державна кваліфікаційна атестація -  ДКА



II. ЗВЕДЕШ ДАНІ ЗА КІЛЬКІСТЮ ГОДИН 1 ТИЖНІВ
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Державна
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Свят­
кові

Кані­
кули

Кількіс
ть

робочи
X

тижнів

Всього
навчаль­

ного
часу

Виробниче 
навчання в 

навчальному 
закладі

Виробниче 
навчання на 
виробництві

Виробнича 
практика на 

робочих місцях на 
виробництві

Т иж. Год. Т иж. Год. Т иж. Год. Т иж. Год. Т і іж . Год. Тиж. Год. Тиж. Тиж. Тиж. Г иж.
І 40 224 23 144 - - - - - - - - 1 11 40 52

II 32 177 25 186 - - 8 273 - - - 7 1 11 40 52
III 23 187 24 168 - - 16 532 1 28 - 14 1 11 40 52
IV 4 88 5 66 - - 11

оог-сл - - - 7 1 16

III. РІВНІ КВАЛІФІКАЦІЇ

С т у п ін ь К У Р С к о д П Р О Ф Е С І Я
К В А Л І Ф І К А Ц І Я

( р о з р я д )

II 5122 Кухар 3 розряд
5122 Кухар 4 розряд

11 III 5123 Офіціант 3 розряд

IV 5123 Офіціант 4 розряд

IV. ПОЯСНЕННЯ ДО ПЛАНУ ОСВІТНЬОГО ПРОЦЕСУ
1. Робочий навчальний план розроблено у відповідності до стандарту професійної (професійно-технічної) освіти з професії «Кухар» СП(ПТ)0 5122.1.56.10-2021 (наказ 

Міністерства освіти і науки України № 1133 від 26.10.2021 року). «Офіціант» СП(ПТ)0 5123.1.56.10-2017 (Наказ Міністерства освіти і науки України від 27.12.2017 року), 
освітньої програми з професій в інтеграції, освітньої програми для здобувачів освіти 10-11 класу (І-ІІІ курс), схваленої педагогічною радою (протокол №09 від 15.06.2023 р.); 
відповідно до Типової базисної структури навчальних планів для підготовки кваліфікованих робітників у професійно-технічних закладах (наказ Міністерства освіти і науки 
України від 13.10.2010 за № 947), методичних рекомендацій Міністерства освіти і науки України (Лист Міністерства освіти і науки України від 26.04.2018 №3-440), листа 
Міністерства освіти і науки України від 22.05.2018 №1/9-330 «Про виконання Державного стандарту' базової і повної загальної середньої освіти у закладах професійної 
(професійно-технічної) освіти», наказу Міністерства освіти і науки України №.1369 від 07.12.2018 «Про затвердження Порядку проведення державної підсумкової атестації», 
наказу Міністерства освіти і науки України від 10.01.2017 року № 25 (зі змінами) «Деякі питання нормативного забезпечення зовнішнього незалежного оцінювання 
результатів навчання, здобутих на основі повної загальної середньої освіти».

2. РНП інтегрований, освітні компоненти (навчальні предмети) з професій 5122 Кухар та 5123 Офіціант викладаються за модулями.
3. Загальнопрофесійнин блок вивчається один раз -  перед оволодінням навчальним матеріалом навчальних модулів в кількості годин що відповідають кваліфікаційному рівню — 

Кухар 3 розряду.
4. Виробниче навчання чергуються з теоретичним навчанням.
5. Планом передбачено проведення спільної практики за модулями РШ-РН7 перед присвоєнням кваліфікаційного розряду Кухар 3 розряду, РН8-РН12 перед присвоєнням 

кваліфікаційного розряду Кухар 4 розряду та спільної практики ОФ.3.1-ОФ.3.2 перед присвоєнням кваліфікаційного розряду Офіціант Зрозряду і ОФ.4.1 перед присвоєнням 
кваліфікаційного розряду Офіціант 4 розряду.

6. Кваліфікаційні пробні роботи з професій 5122 Кухар та 5123 Офіціант виконуються за рахунок часу, відведеного на професійно-практичну підготовку.
7. Для формування додаткових компетентностей до РНП включено предмети, що вільно обираються: «Введения в кібербезпеку», «Моя громадянська свідомість. Запобігання 

корупції», «Комплексна сексуальна освіта дітей та підлітків «Повага. Любов. Секс».
8. Державна підсумкова атестація у формі ЗНО проводиться на III курсі з предметів: українська мова та література, математика, історія України, один з предметів за виробом 

здобувала освіти. III курс- * 4 дні ЗНО проводяться за графіком Українського центру оцінювання якості освіти (УЦОЯО). Години ДПА не тарифікуються.
9. З вибірково-обов'язкових предметів обрано предмети: «Інформатика» і «Технології».



V. ПЛАН ОСВІТНЬОГО ПРОЦЕСУ
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Кухар 3 розряд Кухар 3,4 розряд К у х а р  4 
р о з р я д Офіціант 3 розряд Офіціант 

4 розряд
PH 1 -  PH 7 PH 8-РН 12 Р Н 8 -

Р Н 1 2 ЗПК. ОФ.3.1-ОФ.3.2 ОФ.4.1

7 10 10 3 1 8 1 7 10 9 5 1 6 1 1 4 1 2 10 8 •2 і і 10 1 3 1 1 10 1 •

і.
Види підготовок для 

здобуття повної 
загальної середньої 

освіти
2151 955 747 437 12

іл Базові предмети 1347 576 488 271 12

| і.і.і Українська мова 140 1 1 1 1 1 1 1 40 2 1 3 і 56 2 1 2 2 2 44

1.1.2 Українська література 140 2 2 1 1 1 1 2 58 3 1 1 і 1 46 2 1 2 і 2 36

1 .1 .3 Іноземна мова 140 і Л 1 1 1 1 і 50 2 2 1 і 4 52 2 О 2 і 2 38

і 1 .1 .4 Зарубіжна література 70 і 1 1 1 1 1 39 І і 1 і 31

| 1 .1 .5 Історія України 105 і 1 1 1 1 1 і 40 1 і ! і 1 32 і 1 і 2 2 33

; 1 .1 .6 Всесвітня історія 70 і 1 1 1 1 і 39 1 і 1 і 31

1 1 .1 .7 Громадянська освіта 70 і 7 1 37 2 і 1 33

! 1 .1 .8 Математика 210 3 3 1 3 3 3 4 101 -І 2 2 і 1 58 і 5 5 51

1 .1 .9 Захист України 105 і 1 1 2 7 7 1 52 2 2 1 7 53

і ціло Фізична культура 297 3 3 3 з 3 3 3 120 3 3 3 3 3 96 3 3 3 3 3 69 3 3 12

1.2 Природничі науки 594 250 178 1 6 6

! 1 .2 .1 Фізика і астрономія 245 3 3 3 з 3 3 л3 120 3 1 3 7? 2 3 2 і 52

1 .2 .2 Біологія і екологія 140 1 7 1 1 1 1 1 50 1 ! Е 2 2 38 3 3 О і 52

| 1 .2 .3 Хімія 122 1 1 1 1 1 1 1 40 1 1 2 1 3 43 1 О3 1 2 39

! 1 .2 .4 Г еографія 87 1 1 1 і 1 1 1 40 1 1 1 24 1 2 1 1 23



1.3 Вибірково- 
обов’язкові предмети 210 129 81

1.3.1 інформатика 105 2 1 •-* 1 1 2 2 66 Л і 1 1 1 39

1.3.2 Технологія: кулінарія 105 3 2 1 1 1 і 63 і і 1 2 І 42

2.1 Загально-професійна
підготовка 111 73 ЗО 8

2.1.1 Основи правових 
знань

12 ЗП
К

1 1 і 12

2.1.2
О снови  галузево ї 
економ іки  і 
п ідп ри єм ни ц тва

12
& 1—‘ 
го 1 ' і 12

2.1.3
Інф орм аційні
техн ології 12 ЗП

К
і 1 і 12

2.1.4 О хорон а  праці ЗО і і 1 1 ЗО

2.1.5
О сн ови  трудового  
закон одавства 6 с 1 1 6

2.1.6
О снови
енергоеф ективності 7

ЗП
К і 7

2.1.7

Ін озем н а м ова  з
п роф есійн и м
спрям уванням

12 ЗП
К 1 7 1 5

2.1.8
П роф есійна ети ка та 
осн ови  п сихології 12 и

Е1Г>
2 12

2.1.9
О снови  м аркети нгу  
та  м енедж м енту 8

ЗП
К 1 8

2.2
П роф есійно-
теоретична
підготовка

676 224 177 187 88

2.2.1

Технології:
Т ехнологія  
приготуван н я їж і з 

.основам и  
товарознавства

246 4 4 4 1 О 2 2 131 5 3 3 4 3 115

/ ? /
У статкування
п ідприєм ств
харчування

64 2 ! 1 34 3 ЗО

2.2.3 Г ігієна та  сан ітар ія  
виробництва

22 1 1 ■8 15 2 і 7

2.2.4 О рган ізац ія  
виробництва та

49 1 1 1 і 1 1 26
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2. 1 1 І 24 3 2 11
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1 І 1 1 і 23 2 2 8

2.2.10

О снови  кул ін арно ї
характеристи ки
страв

38

ЗП
К

, О
Ф

.3
.1

, 
О

Ф
 4

.1

1 3 1 1 1 1 28 3 1 10

І 2.2.11 О сновні терм іни  
ін озем н о ї м ови

24

ЗП
К,

О
Ф

.3
.1

2 1 1 1 24

2.3
П р о ф ес ій н о -
п р а к т и ч н а
п ід г о т о в к а

1747 344 459 700 444

2.3.1 В и р о б н и ч е
н а в ч а н н я :

564 144 186 168 •66

К ухар (3 розряд) 204 6 6 6 6 12 144 6 60

К ухар (4  розряд) 126 ь 6 12 126

368 -  . с 6 6 6 6 6 ЗО 168



О ф іц іан т  (3 розряд)

О ф іц іан т  (4  розряд) 66

О
Ф

.4
.1

6 18 ЗО 66

2 .3 .2
В и р о б н и ч а

п р а к т и к а :
1183 273 532 378

К ухар (3 розряд) 238 35 28 238

К ухар (4 розряд) 189 35 35 35 14 154

О ф іц іан т  (3 розряд) 378
О

Ф
.З

.І.
О

Ф
.3

.2
35 28 378

О ф іц іан т  (4 розряд) 378

О
Ф

.4
.1

35 28 378

3

П редм ети , щ о в ільн о  
о б и р аю ться  
(дод аткові 
к о м петентност і)

45 о іб 1 1 1 15 1 1 1 14

1 3.1

Введення в 
кібербезпеку 15

3.2 Моя громадянська 
свідомість. 
Запобігання корупції

14

3 .3

Комплексна 
сексуальна освіта 
підлітків та молоді: 
Повага. Любов. Секс.

16

4

Д ер ж ав н а
к в а л іф ік а ц ій н а
а тестац ія  або
поетапн а
к в а л іф ік а ц ій н а
атестац ія

28 п 7 7 7 14 7 7

5 ДПА (ЗНО)*** 28 28* 28

6

З а га л ь н и й  обсяг 
н а в ч а л ьн о го  
часу /ти ж н еве  
н ав ан та ж е н н я

4794 35 35 35 35 35 36 35 14
08 35 35 35 35 35 35 35 35

14
35 35 36 36 35 35 36 35 ЗО 35 35

14
00 34 34 зо 35 35 £

7 К о н су л ьтац ії 106



8 Ф а к у л ь  г а ї іш и  : 152

8.1 М атем ати к а: 
го т у єм о ся  д о  3 1 1 0

70 1 1 1 1 S 1 33 1 1 1 І 21 1 1 1 16

8.2 С ти л істи к а  
у к р а їн сь к о ї м ов и

47 1 1 17 1 1 1 15 1 1 1 1 15

8.3

Істор ія  У кр аїн и . 
С та н о в л ен н я  
у к р а їн сь к о ї  
д е р ж а в н о ст і

35 1 1 1 14 1 10 1 1 1 Н
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Звірив:
М етодист НМ Ц ПТО 
у Дніпропетровській області Ігор СТЕПАНОВ

г д 1,

Робочий навчальний план підписаний на основі Розпорядження голови ОДА№ Р-176/0/3-23 від 30.05.2023 "Про затвердження обсягів регіонального 
замовлення на підготовку робітничих кадрів для закладів освіти Дніпропетровської області на 2023 рік".


